
Saint-Valentin
Menu spécial

Entrées

Plats

Desserts

-Tartare de saumon gravlax, mousse au caprice des dieux, mesclun,
vinaigrette aux agrumes

-Cromesquis d’effiloché de boeuf, sauce caramélisée, carottes fanes
glacées

-Magret de canard, jus réduit au miel, risotto de crozets au parmesan

-Blanquette de lotte aux morilles, petits légumes croquants aux épices

-Tartelette en coeur à partager,chocolat noisette,tuile amande

-Entremet passion et coco, meringue parfumée à la vanille, rose des
sables au chocolat blanc

Apéritif

Mise en bouche et coupe de champagne 58€


